Es muss nicht immer Blauburgunder sein

Rebsorten Unter dem Patronat von Agro Forum und Ebenrain lassen Winzer Weine aus neuen Rebsorten testen.

Sie heissen Souvignier gris, Sau-
vignac, Muscaris, Divico oder ha-
ben erst eine Nummernbezeich-
nung wie «cal 1-28». Die Rede ist
von den neuen, pilzwiderstands-
fahigen Rebsorten, auch Piwis
genannt. Doch spatestens seit ein
biologischer Piwi namen Sauvi-
gnon Soyhieres des Ormalingers
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Staatswein wurde, sind die Piwis
auch einem grosseren Publikum
bekannt geworden. Und sie er-
freuen sich bei einer umwelt-
bewussten Konsumentenschaft
auch zunehmender Beliebtheit.

Eine Bereicherung

Das Projekt Agro Form unter-
stutzt zusammen mit dem Eben-
rain-Zentrum fur Landwirt-
schaft, Natur und Ernahrung die
Bestrebungen, den Einsatz von
Pflanzenschutzmitteln zu redu-
zieren und Dungepraktiken mit
geringen Belastungen fiir Boden,
Luft und Wasser zu entwickeln.
Zusammen mit dem Verband
Weinproduzenten Region Basel/
Solothurn haben die beiden
Organisationen am Montag im
Coop-Tagungszentrum in Mut-
tenz eine Degustation von Wei-
nen aus acht Piwi-Rebsorten
durchgefiihrt. Durch den Anlass,
an dem auch so bekannte Spit-

zenwinzer und Kelterer der Re-
gion wie Urs Jauslin (Muttenz),
Ueli Banninger (Aesch) oder Tho-
mas Engel (Liestal) teilnahmen,
fihrte der Biowinzer und Eigen-
kelterer Claude Chiquet. Dabei
zeigte sich schnell, dass Piwi-
Weine das bestehende Angebot
an traditionellen Produkten wie
Blauburgunder, Gutedel oder

RieslingxSilvaner nicht etwa
konkurrenzieren, sondern viel-
mehr bereichern.
Moglicherweise schmeckt der
eine oder andere Piwi-Wein tat-
sachlich etwas anders als die
gewohnten Traditionellen. Das
heisst aber absolut nicht, dass sie
weniger munden wurden. Auch
ein geubter Gaumen bekundet

Miuhe, einen Spitzenwein der
einen oder anderen Kategorie
zuzuordnen.

Jauslin gerit ins Schwirmen

So kam das vielleicht grosste
Kompliment am Montag bei der
Degustation vom Muttenzer
Winzer und Kelterer Urs Jauslin,
der nach eigenen Angaben «kein

Piwi-Fan» ist. Er geriet bei einem
Rotwein aus einer Traube, die
noch nicht einmal einen eigenen
Namen hat und immer noch
unter der Zuchtbezeichnung
«cal 1-28» auftritt, richtig ins
Schwarmen und erteilte ihm die
Bestnote. Es war am Schluss der
hochstbenotete Wein — und er
stammte aus Ormalingen.

Bei 32 zu degustierenden Weinen kam der rote Spucknapf oft zum Einsatz. Foto: Nicole Pont

Durchgefallen von den 32 degus-
tierten Weinen ist nur einer — ein
ungefilterter Naturwein.

Das Handicap, unter dem die
Piwi-Weine derzeit noch etwas
leiden, ist, dass sie bei der Kon-
sumentenschaft noch zu wenig
bekannt sind und der Weinhan-
del daher zogert, sie ins Sorti-
ment zu nehmen. Vielleicht
schrecken deshalb auch viele
Weinbauern noch vor einer Um-
stellung zuruck. «Es geht nur
langsam voran, aber wir machen
Fortschritte». meinte etwa Mar-
tin Auer, Biowinzer aus Hallau.
Tatsachlich machen die Piwis
erst 2 Prozent der schweizeri-
schen Rebflache aus.

Dabei weisen die Piwis nicht
wegzudiskutierende Vorteile auf.
Dass der Einsatz von Hilfsstof-
fen reduziert werden kann, hat
damit zu tun, dass die Rebsorten
ganz einfach sehr robust sind. So
liess etwa Martin Auer einen
Wein von einer Parzelle degus-
tieren, auf welcher noch nie
Spritzmittel eingesetzt wurden.
Und wie das Spatfrostjahr 2017
gezeigt hat, hatten einige Piwi-
Winzer weit weniger Ertragsaus-
fall als ihre Kollegen mit tradi-
tionellen Traubensorten.
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